


Getrinke:

Aperitiv:
artini Bianco 15%
uze 20%
Cynar 16%
\dmpari 23%
[ppenzeller 29%
perol Spritz 11%

rosecco Valdobbiadene Superiore — 11%

Rotwein:

erlot del Ticino ,, Tamborini “*
", La Colette* Assemblage du Valais
lalanser Pinot Noir

oja ,, Tobia* Crianza
Humagne Rouge AOC Valais
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12 cl.
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7.50
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Bier / Moscht

Feldschlosschen Lager 50 cl.

Feldschlosschen Lager 33.cl

Bdrner Miintschi 33cl

Ramseier “Suure Moscht” 49 cl.

Ramseier “Suure Moscht” Alkoholfrei 49 cl

Mineral

Eptinger Mineral mit/ohne 11t

Rivella rot, Schorle 50 cl.

Coca Cola, Cola Zero 50 cl.

Ice Tea, Grapefruit 50 cl.

Tonic / Bitter Lemon 20 cl.

Red Bull 25 cl.
Kaffee / Tee

Espresso

Kaffee creme

Lattemacciato

Tee, diverse Sorten
Apfel-, Waldbeerpunch

Kaffee / Tee mit Schuss
Kaffee Luz:  Bdtzi 40%
Zwetschgen 40%
Halb-Halb 43%
Krduter 40%
Schiimli Pfliimli mit Rahm 40%
Ski-Hiitte-Kaffee mit Rahm 43%
Kaffee Baileys 17%
, Holdrio* 40%

W Frosch* 17%




Liebi Gescht

Gniesset dr Ufenthaut
i Bruno's Skihiitte u 6t dich by
Spys u Trank verwéhne!



Long-Drink:

Smirnoff Ice 5% 275 cl. 6.5@
Baccardi 37% 4cl.  14.00
Captain Morgan 35% dcl. 14.00
Havana Club 7 afios 40% 4cl 15.00
Vodka Weiss 37% 4cl 14.00
Vodka Rot 24% 4 cl 14.0
Vodka Griin 17% 4cl 14.00
Passoa Passion Fruits 17% 4 cl 14.

Jack Daniel’s Tennessee Whiskey 40% 4 cl. 14.00
Gold Label Scotch Whisky 40% 4cl 14.00

Wahlweise mit Coca Cola, Citron, Mineral oder Orangens

Gin:
Tanqueray Rangpur 41% 4cl 12.00
The Bontanist 46% 4cl 14.00
Hendrick's 41% 4cl 14.00
The London N°I 47% 4cl 15.00
Yu Gin 43% 4cl 15.00

Gin Mare 43% 4cl 15.

Serviert mit Tonic Water

Shots:

Caramel Vodka mit Rahm 24 % 4cl 4.00
Buaileys 17 % 4 cl. 5.00

Suuri-Zunge 17 % 4 cl. 4.00




30.00
mmentaler Rohessspeck, Biindnerfleisch,
Rohschinken, Dauerwurst und Mostbrockli
Hausgemachte Schwartenwurst
- Mit Kartoffelsalat 22.00
Mit Brot 17.00

Die Kochzeit betriigt ca. 25 min.

12.00

46.50

“eines grilliertes Rinds-Entrecéte (220 g)
t&‘ der Platte mit viel Krduterbutter serviert



Kiisefondue:

» Original 26.0
Feine Kisemischung von der Kiserei Gétschi Trubschachen

» Tomaten“ 27.00
Verfeinert mit Tomaten :
»Bauern-Art* 27.()0‘
Mit Speck und Zwiebeln

»Ski-Hiitten-Art“ 27.00
Mit Steinpilzen '

Raclette:

Eine Portion ca. 100g 12.0
Mit Cornichons, Silberzwiebeln und Kartoffeln

., A Discrétion* 38.
Mit Cornichons, Silberzwiebeln, Zwiebelsalat
und Kartoffeln




Bsuech

fir oie

ir danke

M




